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S E R V I C E S

É V É N E M E N T  D U  M O I S  

La Ville lance la plateforme Vand’Active pour encourager ses
habitants à s’engager dans des projets variés, créer du lien social et
valoriser les compétences acquises au cours de ces expériences
citoyennes.

Découvrez les dispositifs innovants pour stimuler l'implication de
chacun dans la vie de la commune :
                       La Carte Jeune

                       Annuaire des Associations

                       Fonds d’Initiative Citoyenne (FIC)

                       Contrat Communal Étudiant (CCE)

A S T U C E S  &  C O N S E I L S
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B I E N V E N U E  S U R  L A  

C O M M E N T  F A I R E  D I S P A R A Î T R E  U N E  T A C H E  D ’ H E R B E  S U R  :  

Vand’Active

PARQUETS : Appliquez un chiffon imbibé d’alcool ménager puis frottez doucement avec de la laine
d’acier grain fin (n°000). Encaustiquez avec votre cire habituelle.

SOLS PLASTIQUES : Utilisez une gomme d’écolier pour retirer la tache. S’il reste des traces, tamponnez
avec un chiffon imbibé d’alcool ménager puis rincez.

CUIR : Tamponnez la zone avec un chiffon imbibé d’une solution de vinaigre blanc et d’eau puis
rincez. Il est conseillé de faire, au préalable, un essai sur une surface cachée ou peu visible.

D U  1 5  M A R S  A U  1 4  A V R I L
Festival VAND’INFLUENCES

Vand’Influences fera souffler sur Vandœuvre un vent de
dépaysement, de mélange des genres et de culture pour
tous. 

La programmation vise à surprendre, à susciter l’intérêt,
l’ouverture et la rencontre, et, grâce à une gratuité quasi
systématique, à faire découvrir au public des styles vers
lesquels il ne serait pas forcément allé. 

+  D ' I N F O S  :
vandactive.fr

https://www.vandactive.fr/


N ' h é s i t e z  p a s  à  n o u s  f a i r e  p a r v e n i r  v o s  p h o t o s  d e  V a n d œ u v r e  p o u r  q u ' e l l e s
a p p a r a i s s e n t  s u r  l a  p r o c h a i n e  N e w s l e t t e r  !  

@villedevandoeuvre                    @vandoeuvre

communication@vandoeuvre.fr

150 g
Farine

150 g
Beurre

1 sachet
Levure

1 Boîte
d’ananas

(450g)

1- Égouttez  l’ananas et réservez le jus. Dans un blender, mixez les
rondelles d’ananas puis ajoutez la farine, le sucre, le beurre mou et
la levure. Ajoutez les œufs et mixez le tout.

2- Préchauffez le four à 180°C (th 6). Versez la préparation dans un
moule rond beurré et fariné puis enfournez pour 25 min environ.

3- Laissez refroidir avant de démouler puis imbibez le gâteau de
jus d’ananas et dégustez !

Gâteau a l'ananas mixé rapide

B O N U S

Une exposition Grand Format 

R e j o i g n e z - n o u s  s u r  n o s  r é s e a u x  s o c i a u x  

Le mot de la fin 

M E R C I

R E C E T T E

150 g
Sucre

4 cuil. à soupe
pour le sirop

3
Oeufs

D A N S  L E  C A D R E  D U  P R O J E T  M É M O R I E L  H I L O

P h o t o g r a p h e  :  B a p t i s t e  C o z z u p o l i .

https://www.cuisineactuelle.fr/recettes-de-cuisine/dessert/gateaux

