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Connaissez-vous l'outil en ligne qui permet de rechercher, d'obtenir
des informations et de visiter les cimetières de la ville ? 

Il permet d'obtenir la cartographie et la géolocalisation de toutes les
tombes des cimetières de la Sapinière et du boulevard Barthou.

Toutes les informations :
Cimetières de la ville VANDŒUVRE-LÈS-NANCY (gescime.com)
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Les cimetières de la ville

PARQUETS : passez une éponge imprégnée d’une solution comprenant de l’eau et 20 % de
vinaigre. Si besoin, vernissez ou cirez à nouveau votre parquet.

SOLS PLASTIQUES : appliquez une bouillie de farine, de moutarde et d’eau froide. Laissez agir
au moins 3 heures. Rincez. Dans le cas du lino, essuyez avec un linge humide, huilez et enfin
encaustiquez.

TISSUS : tamponnez avec un tissu imbibé de jus de citron salé, rincez puis lavez en machine. Autre
astuce : passez un linge imbibé d’eau oxygénée ou d’ammoniaque.

Don du sang

Avec l’arrivée des beaux jours, soyez de celles et ceux qui relèvent leurs
manches. Faites une bonne action : donnez votre sang !
Salle des fêtes Bernie Bonvoisin.

L E  3 0  A V R I L  2 0 2 4  /  D E  1 5 H 3 0  À  1 9 H 3 0

L E  1 3  A V R I L  2 0 2 4  /  2 0 H

¿Who’s The Cuban?

Dans le cadre de Vand’Influences, venez assister au concert ! 
1ére partie : restitution de la création par l'orchestre à vents et de percussions
du deuxième cycle de l'EmMV.
2ème partie : Concert de ¿Who's the Cuban ?
Salle des fêtes Bernie Bonvoisin.
Tarif : 10€ / 5€ étudiants / Gratuit - de 16 ans

https://cimetiere.gescime.com/vandoeuvre-les-nancy-cimetiere-54500


N ' h é s i t e z  p a s  à  n o u s  f a i r e  p a r v e n i r  v o s  p h o t o s  d e  V a n d œ u v r e  p o u r  q u ' e l l e s
a p p a r a i s s e n t  s u r  l a  p r o c h a i n e  N e w s l e t t e r  !  

@villedevandoeuvre                    @vandoeuvre

communication@vandoeuvre.fr

2 Avocats 2cuil. à soupe
Jus de citron

Sel et
poivre

2 Pavés de
saumon

1- Coupez les avocats en deux, retirez le noyau et détaillez la chair en dés.
Arrosez avec 1 cuillère à soupe de jus de citron, salez, poivrez et mélangez.

2- Détaillez les pavés de saumon en dés. Salez, poivrez, arrosez avec le
reste de jus de citron et 1 cuillère à soupe d’huile d’olive.

3- A l’aide de cercles à pâtisserie, dressez les dés d’avocat dans chaque
assiette. Recouvrez de saumon. Retirez les cercles, parsemez de pousses de
cresson, arrosez du reste d’huile et servez frais.

Tartare d'avocat et saumon
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Le mot de la fin 

M E R C I

R E C E T T E

3cuil. à soupe
Huile d'olive

1cuil. à soupe
Pousses de cresson
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Photographies de Vandœuvre
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