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C O M M E N T  F A I R E  D I S P A R A Î T R E  U N E  T A C H E  D E  G R A I S S E  S U R  :  

Érigé au cœur de Vandœuvre, le domaine du Charmois et son
magnifique parc de trois hectares sont un des fleurons du patrimoine de
la ville. À dix minutes du centre de Nancy, c'est un endroit privilégié pour
l'organisation de vos séminaires, congrès, expositions, etc.

Le bassin du parc a été réaménagé et présente de jolis poissons qui
côtoient libellules, papillons et autres butineurs. Ancienne demeure
privée, le domaine du Charmois fut construit au début du XVIIIe siècle par
l'artiste-peintre Claude-Joseph Gilles, dit "le Provençal". C'est à la fin du
XVIII® que le château apparaît sous sa forme actuelle, très inspirée de
l'Art Nouveau.

Domaine du Charmois

Semaine de la Petite
Enfance
D U  2 7  M A I  A U  0 1  J U I ND I M A N C H E  2 6  M A I  D E  9 H  À  1 3 H

22ème édition 
Tour de la Mirabelle 

CARRELAGE : Mélangez un peu d’ammoniaque dans de l’eau. Frottez la tache avec un tissu imprégné
de ce mélange. Épongez.

CUIR : Chauffez la tache au sèche-cheveux pour dilater la porosité, puis saupoudrez de terre de
Sommières (argile). La laisser agir un jour ou deux, puis utilisez une brosse souple pour retirer la terre.

TISSUS: Sur un vêtement de couleur, préférez de l’eau additionnée d’un peu d’ammoniaque.

24ème édition 
Fête du Jeu
2 9  M A I  D E  1 0 H  À  1 7 H



N ' h é s i t e z  p a s  à  n o u s  f a i r e  p a r v e n i r  v o s  p h o t o s  d e  V a n d œ u v r e  p o u r  q u ' e l l e s
a p p a r a i s s e n t  s u r  l a  p r o c h a i n e  N e w s l e t t e r  !  

@villedevandoeuvre                    @vandoeuvre

communication@vandoeuvre.fr

Crème liquide 30%
de matière grasse

1 gousse
de vanille

4 tranches épaisses
de pain de mie

50g 
Sucre glace

30 minutes avant, mettre la crème, le saladier et le batteur au frais.
Enlever la croûte du pain de mie.
Verser la crème au batteur. Fendre la gousse de vanille en 2, gratter les
grains et mélanger à la crème.
Monter la crème en chantilly en incorporant le sucre petit à petit.
Tartiner chaque base de sandwich avec de la crème fouettée.
Laver les fraises et les équeuter.
Disposer les fraises à la verticale sur 2 tranches de pain de mie.
Recouvrir les fraises de chantilly en veillant à bien combler les trous.
Refermer les sandwichs. Les filmer délicatement, sans les écraser. Mettre
au frigo 15 minutes.
Au moment de servir, couper les sandwiches en triangles.

Sandwich aux fruits japonais
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